 (
16
)
РАЗВЕРНУТЫЙ ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН
8 класс
	Наименование раздела программы (количество часов)
	
№
урока
	
Тема урока

	
Тип урока

	
Виды
контроля

	
Планируемые результаты
	
Домашнее задание
	Дата
проведе-ния

	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Вводное занятие
1 час
	1
	Первичный инструк-
таж на рабочем месте.
Вводное занятие
	Урок получения новых знаний
	Опрос
	Знать правила поведения
в мастерской и ТБ на рабочем месте
Иметь представление
о разделах технологии, предназначенных для изучения в 8 классе
	Повторить  правила поведения
в мастерской и ТБ на рабочем месте
	
	

	Кулинария. Технология приготовления пищи ( 4 часа)
	2
	Домашняя птица, ее кулинарное использование
П.р№1 «Определение качества птицы»
	Комби-ниро-
ванный.
Экскурсия
	Опрос
	Знать: - признаки качественной птицы;
-правила ее первичной обработки
Иметь представление:
- о видах домашней птицы
	Изучить правила первичной обработки птицы
	
	

	
	3
	Виды тепловрй обработки домашней птицы. Блюда из домашней птицы
	Урок получения новых знаний
	Опрос
	Знать - виды тепловой обработки домашней птицы
- способы определения готовности блюд.
Иметь представление: о технологии приготовления блюд из птицы
	Повторить правила тепловой обработки мяса. Приготовить блюдо из птицы
	
	

	
	4
	Сервировка стола к обеду.
П.р№2 «Складывание салфеток различными способами»
	Комбиниро-
ванный
Практи- ческая работа
	Опрос
Контроль выполне- ния
	Иметь представление:
- о правилах подачи блюд , пользовании столовыми приборами, сервировке стола
Уметь: сложить салфетки различными способами для сервировки стола
	Повторить правила сервировки стола, правила этикета за столом. Изучить способы складывания салфеток
	
	

	
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	5
	Способы консервирования фруктов и ягод.
П.р№3 «Первичная обработка фруктов и ягод для компота»
	Комбиниро-
ванный
Практи- ческая работа
	Опрос
Контроль выполне- ния
	Знать: -о значении кислотности плодов для консервации и время стерилизации
-способы консервирования, их преимущества и недостатки
Уметь: -произвести
первичная обработка фруктов и ягод для компота
	Повторить способы консервирования фруктов.
Подобрать интересные рецепты консервирования
	
	

	Электротехнические работы ( 1 час )
	6
	Бытовые электронагревательные приборы. Техника безопасности при работе с бытовыми электроприборами
	Комби-
ниро-
ванный
	Опрос
	Иметь представление: о видах электронагревательных элементов
Знать и соблюдать в быту ТБ при работе с бытовыми электроприборами
	
	
	

	Технология ведения дома.  Бюджет семьи 
( 3 часа )
	7
	Потребности семьи П.р№4 «Произвести анализ необходимости покупки»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи- ческая работа
	Опрос
Контроль выполне- ния
	Иметь представление о видах потребностей
Уметь -составить потреби- тельский портрет товара
-произвести анализ необходимости покупки
Знать  правила покупки
	Изучить конспект в тетради
	
	

	
	8
	Бюджет семьи. Доходная и расходная части бюджета.
П.р№5 «Рассчитать расходы семьи за месяц»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи- ческая работа
	Опрос
Контроль выполне- ния
	Иметь представление о доходах и расходах семьи, ценах на товары и услуги
Уметь рационально рассчитывать бюджет семьи
	Изучить источники дохода семейного бюджета
	
	

	
	9
	П.р№6 «Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи- ческая работа

	Контроль выполне- ния
	Иметь представление о ценообразовании и ценах на рынке товаров и услуг и возможностях уменьшить расходы семьи
	Изучить цены на рынке на минимальный набор потребительской корзины


	
	

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 
( 24 часа) 

Рукоделие. Вязание на спицах 
( 8 часов )
	10
	Вязание на спицах и мода. Материалы и инструменты
	Комби-
ниро-
ванный.

	Опрос
	Знать  материалы и инструменты, правила их подготовки к работе, ТБ
Иметь представление о возможности вторичного использования пряжи и нитей
	Изучит историю вязания спицами
	
	

	
	11
	П.р№7 «Набор петель для вязания спицами. Начало вязания.»
	Практи- ческая работа

	Контроль за дейст-виями
	Знать правила подбора спиц в зависимости от толщины пряжи
Владеть техникой набора петель
Уметь вязать на 2 и 5 спицах
	Отработать приемы набора петель, начало вязания
	
	

	
	12
	П.р№8 «Выполнение простых петель различными способами»
	Практи- ческая работа

	Контроль качества образца
	Знать и уметь использовать технику выполнения петель различными способами
Уметь читать схемы вязания
	Отработать приемы вязания простых петель различными способами
	
	

	
	13
	П.р№9 «Убавление, прибавление и закрытие петель»
	Практи- ческая работа
	Контроль качества образца
	Знать и уметь использовать способы убавления, прибавле- ния и закрывания петель
	Отработать приемы убав-ления, прибав-ления и закрытия петель
	
	

	
	14
	Выполнение изделия (носка) в технике вяза- ния на спицах.
П.р№10 «Расчет количества петель по контрольному образцу»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи- ческая работа
	Контроль выполне- ния
	Знать порядок расчета петель и рядов для вязания изделия
Уметь рассчитать количества петель по контрольному образцу для вязания носка
	Изучить порядок расчета плотности по вертикали и горизонтали
	
	

	
	15
	П.р№11 «Начало вывязывания носка. Вязание борта»

	Практи- ческая работа

	Контроль выполне- ния
	Иметь представление о начале вывязывания носка
Уметь вязать на 4-х спицах с помощью 5-ой
	Продолжить вязание борта
	
	

	
	16
	П.р№12 «Формирование пятки»
	Практи- ческая работа

	Контроль выполне- ния
	Знать технология вывязывания пятки
Уметь путем частичного вязания сформировать пятку
	Изучить приемы формования пятки
	
	

	
	17
	П.р№13 «Вязание носка до убавления на мыске, убавление на мыске»
	Практи- ческая работа
	Контроль выполне- ния
	Знать и уметь использовать приемы убавления мыска, закрывать петли
	Изучить этапы отделки вязаного изделия. Выпол-нить отделку
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Элементы материаловедения (2 часа)
	18
	Новые ткани, нетканые материалы и трикотаж.
	Комби-
ниро-
ванный

	Опрос
	Иметь представление:
- о технологии производства новых тканей, нетканых материалов и трикотажа;
- областях их применения.
Знать эксплуатационные свойства изученных тканей и трикотажа
	Подготовить сообщение о фабрике нетканых материалов в Туймазах
	
	

	
	19


	Лабораторная работа №1 «Определение вида материалов по способу получения и изучение
их свойств».

	Лаборатор-ная работа
	Проверка правиль- ности определе- ния вида ткани
	Уметь -определить вид материала по способу получения,
- определить область применения ткани в зависимости от свойств
	Повторить виды ткацких переплетений
	
	

	Элементы машиноведе-ния. Работа на швейной машине 
( 1 час )
	20
	Приспособления к швейной машине
	Комби-
ниро-
ванный
	Опрос.
Контроль
за дейст-
виями
	Знать виды и назначение приспособлений к швейной машине
Уметь использовать приспособления при работе на швейной машине
	Подготовить сообщение о современных швейных машинах и операциях, ими выполняемых
	
	

	Конструирование и моделирова-ние поясного изделия 
( 4 часа )
	21
	Брюки. История и мода.
П.р№ 14 «Снятие мерок для построения основы
чертежа брюк»


	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Опрос.
Контроль
за дейст-
виями
	Иметь представление об истории и современных направлениях в моде для брюк
Уметь выбрать модель с учетом особенностей фигуры.
Снимать мерки для построения чертежа брюк
	Повторить основные размерные признаки фигуры человека
	
	

	
	22
	П.р№ 15 «Построение основы чертежа брюк в масштабе 1:4»

	Практи-
ческая
работа
	Контроль
за дейст-
виями
	Иметь представление:
- об условных графических
изображениях деталей на чертежах
Уметь: построить чертеж брюк по своим меркам
	Изучить порядок построения чертежа брюк
	
	

	
	23
	Особенности моделирования брюк
П.р№ 16 «Моделирова- ние брюк в М1:4»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль
за дейст-
виями
	Иметь представление
о приемах моделирования
Знать и уметь  применять способы моделирования и отделки изделия
	Изучить приемы моделирования брюк
	
	

	
	24
	П.р№ 17 «Построение основы чертежа брюк в масштабе 1 : 1 (или копирование готовой выкройки из журнала). Подготовка выкройки к раскрою»
	Практи-
ческая
работа
	Контроль
Правиль-ности построе-ния чертежа
	Знать: -последовательность
построения основы чертежа брюк;
- особенности моделирования
Уметь: -построить чертеж основы по своим меркам, -произвести на нем моделирование
- подготовить выкройку к раскрою
	Повторить этапы подготовки выкройки к раскрою
	
	

	Технология изготовления поясного изделия (8 часов)
	25
	Подготовка ткани к раскрою. П.р№ 18 «Раскладка выкройки на ткани, обмеловка и раскрой»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль
за дейст-
виями
	Знать -этапы подготовки ткани к раскрою
-правила раскладки деталей на ткани.
Уметь экономно расходовать ткань при раскрое
	Повторить этапы подготовки ткани к раскрою
	
	

	
	26
	Подготовка деталей кроя к обработке. П.р№19 «Перенос контурных и контрольных точек и линий на деталях кроя»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль
за дейст-
виями
	Знать и уметь применять
способы переноса
контурных и контрольных
линий и точек

	Повторить способы подготовки деталей кроя к сметыванию
	
	

	
	27
	Виды кокеток и способы их обработки. Технология обработки вытачек и складок
П.р№ 20 «Обработка кокетки»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль
Качества работы
	Иметь представление о способах обработки кокеток и технологии обработки вытачек и складок.
Уметь выполнять обработку кокеток, вытачек, складок


	Изучить технологию обработки верха брюк кокеткой
	
	

	
	28
	Виды карманов и способы их обработки П.р№21 «Обработка карманов»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практичес-кая работа
	Контроль
качества работы
	Иметь представление о видах карманов и способах их обработки
Уметь обработать карман на своем изделии
	Изучить технологии обработки различных видов карманов
	
	

	
	29
	П.р№ 22 «Подготовка изделия к 1-ой примерке. Примерка изделия и устранение дефектов»
	Практи-
ческая
работа
	Контроль
за дейст-
виями
	Уметь сметывать детали кроя
Знать и уметь применять на практике правила проведения примерки и способы исправления дефектов
	Изучить этапы подготовки поясного изделия к 1-ой примерке, виды дефектов
	
	

	
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
	30
	Обработка изделия после примерки.
П.р№ 23 «Обработка застежки тесьмой-молнией»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль качества работы
	Уметь -производить обработку срезов деталей кроя в соответствии с технологической последовательностью
-обработать застежку тесьмой молнией
	Повторить технологическую последователь-ность обработки поясного изделия
	
	

	
	31
	П.р№ 24 «Обработка шлевок и пояса»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль качества работы
	Знать технологию обработки шлевок и пояса
Уметь -выполнить обработку шлевок,
- обработать верхний край брюк притачным поясом
	Повторить технологическую последователь-ность обработки верхнего края притачным поясом
	
	

	
	32
	П.р№25 «Обработка низа брюк потайными подшивочными стежками. Окончательная отделка изделия»
	Комби-
ниро-
ванный.
Практи-
ческая
работа
	Контроль качества работы
	Уметь выполнять потайной подшивочный стежок.
Знать режимы ВТО изделия из синтетических тканей
	Повторить способы обработки нижнего среза изделия, этапы отделки
	
	

	Современное производство и профес-сиональное образование 
( 2 часа ) Сферы производства и разделение труда ( 1 час )
	33
	Разделение труда в современном производстве 
П.р№26 «Диагностика склонностей и качеств личности»

Контрольная работа

	Комби-
ниро-
ванный




Закрепле-ние знаний и умений
	Опрос






Тестирование
	Иметь представление о структуре современного производства
- о своих профессиональных склонностях

[bookmark: _GoBack]
Уметь самостоятельно выполнять задания итоговой контрольной работы
	Изучить региональный рынок труда, опираясь на данные центра занятости
	
	

	Пути полу-чения про-фессионального образования ( 1 час )
	34
	Регион. рынок труда и его конъюнктура. 
	Комби-
ниро-
ванный

	Беседа
	Иметь представление -о региональном рынке труда и его конъюнктуре.

	
	
	

	Итого                        34 часа
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РАЗВЕРНУТЫЙ ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН   8  класс  

Наименование  раздела  программы   (количество  часов)    №   урока    Тема урока      Тип урока      Виды   контроля      Планируемые результаты    Домашнее  задание  Дата   проведе - ния  

  план  факт  

   

1  2  3  4  5  6  7  8  9  

Вводное  зан ятие   1 час  1  Первичный инструк -   таж на рабочем месте.   Вводное занятие  Урок  получения  новых  знаний  Опрос  Знать  правила поведения   в мастерской и ТБ на рабо чем  месте   Иметь представление   о разделах технологии,  предназначенных для изу чения в 8   классе  Повторить    правила  поведения   в мастерской и ТБ  на рабо чем месте    

Кулинария.   Технология  приготовления  пищи  ( 4 часа)  2  Домашняя птица, ее  кулинарное  использование   П.р№1 «Определение  качества птицы»  Комби - ниро -   ванный.   Экскурсия  Опрос  Знать:   -   признаки качественной   птицы;   - правила ее первичной обработки   Иметь представление:   -   о видах домашней птицы  И зучить  правила  первичной   обработки птицы    

3  Виды тепловрй  обработки домашней  птицы. Блюда из  домашней птицы  Урок  получения  новых  знаний  Опрос  Знать  -   виды тепловой обработки  домашней птицы   -   способы определ ения готовности  блюд.   Иметь представление:   о  технологии приготовления блюд  из птицы  П овторить  правила тепловой  обработки мяса.  П ригото вить  блюдо из птицы    

4  Сервировка стола к  обеду.   П.р№2 «Складывание  салфеток различными  способами»  Комби - ниро -   ванный   Практи -   ческая  работа  Опрос   Контроль  выполне -   ния  Иметь представление :   -   о правилах подачи блюд ,  пользовании столовыми приборами,  сервировке стола   Уметь:  сложить салфетки  различными способами для  сервировки стола  П овторить  правила  сервировки стола,  правила этикета  за столом.  И зучить  способы  складывания  салфеток    

